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PREFACIO /

tindo a produgdo de novos produtos e solugdes para problemas complexos. Governos que buscam promover

0 progresso e a prosperidade de seus cidaddos reconhecem a importancia de ndo perder as oportunidades
oferecidas pelas novas tecnologias. Nesse contexto, em 2018, varias instituicdes do estado do Espirito Santo se
uniram para criar a Mobilizacdo Capixaba pela Inovagdo (MCI), um movimento colaborativo voltado para o estimulo
ainovacdo no Estado.

A MCI é uma parceria entre o setor empresarial, o governo estadual, instituicOes e academias locais. Seu objetivo
é impulsionar a inovagdo por meio de métodos, competéncias e recursos. Para financiar os projetos e acdes da MCl,
o Governo do Estado criou o Fundo Estadual de Ciéncia e Tecnologia (Funcitec/MCI), um fundo de investimento para
a Mobilizagdo Capixaba pela Inovacao.

Desde 2018 até 2022, a MCl investiu cerca de R$ 70 milhdes em projetos inovadores em empresas e instituicdes
capixabas de pesquisa, com foco em setores estratégicos para o desenvolvimento do Estado, como logistica, ali-
mentos e bebidas. Em 2019, a Fapes/MCI destinou R$ 1.800.000,00 para apoiar projetos relacionados a melhoria da
vida util de produtos e aperfeicoamento logistico. Seis projetos foram contemplados pelo edital Fapes/MCI 10/2015,
abrangendo diferentes areas e setores.

Os projetos apoiados demonstraram resultados significativos nas dimensoes de Cultura de Inovacgdo e Rela-
cionamento, Econdmica e Social. Empresas beneficiarias estabeleceram parcerias com universidades e institutos
de pesquisa; registraram patentes; desenvolveram inovacdes de produto e processo; contrataram profissionais
qualificados e contribuiram para o alcance dos Objetivos de Desenvolvimento Sustentéavel (ODS).

Esta revista apresentara os principais projetos apoiados pela MCl no Programa de Logistica, Alimentos e Bebidas,
projeto aprovado e executado pela Fapes, fornecendo uma visao transparente sobre a aplicacdo dos recursos publicos
e o aprimoramento continuo das politicas de inovagdo. Serdo destacados projetos da empresa Mogai Tecnologia de
Informacao, que desenvolveu um sistema automatico de pesagem de blocos de rochas ornamentais; da Pro-Laranja
Industria e Comércio de Sucos, que criou um sistema de tratamento de ultrassom para suco de laranja; da Entregamos
Solugoes e Negocios, que desenvolveu um aplicativo para alocagdo de cargas em caminhdes; da Litho Plant Industria
e Comeércio de Fertilizantes, que produziu um biofertilizante de substancias himicas; da Bioengen Consultoria, En-
genharia e Planejamento Ambiental, que desenvolveu um nanossensor para deteccdo de agrotoxicos; e da Sigmais
Importacao e Distribuicdo, que criou um sensor para controle de temperatura em equipamentos de alimentos e bebidas.

Esses projetos exemplificam o compromisso das empresas capixabas em buscar solucdes inovadoras e amiga-
veis ao meio ambiente, contribuindo para o desenvolvimento sustentavel do Espirito Santo. Com o apoio da MCl e
realizado por meio de edital inédito da Fapes, essas empresas conseguiram transformar suas ideias em produtos
reais, beneficiando a economia local e gerando impactos positivos para a sociedade.

As inovacdes desempenham um papel fundamental na competitividade das empresas, regioes e paises, permi-
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das empresas, das regioes e dos paises. & por meio

do esforco social e dos perenes investimentos em
Pesquisa e Desenvolvimento (P&D) que sao viabilizadas a
producdo de novos produtos e as solugdes para comple-
xos problemas sociais. Todos os Governos que aspiram a
elevacdo de status promovendo prosperidade para seus
cidadaos se esforcam para ndo perder as oportunidades
abertas pela nova tecnologia.

E com essa visdo que, em 2018, diversas instituicdes
do Estado do Espirito Santo se uniram para a criacdo da
Mobilizagdo Capixaba pela Inovagéo (MCI), um movimento
conjunto e alinhado de atores locais voltados ao fomento
a inovacao no estado capixaba.

Segundo informacdes disponiveis em seu site, a MC,
coordenada pela Federacdo das IndUstrias do Espirito Santo
(Findes), nasceu da parceria da unido de representantes do
setor empresarial - ArcelorMittal, Suzano, Petrobras, Vale
e EDP —; Governo do Estado - Banco de Desenvolvimento
do Espirito Santo (Bandes), Secretaria de Estado de De-
senvolvimento Econdmico (Sedes), Secretaria de Estado
de Agricultura, Abastecimento, Aquicultura e Pesca (Seag),
Secretaria de Estado da Cultura (Secult), Secretaria de Es-
tado de Gestdo e Recursos Humanos (Seger) e Fundagdo
de Amparo a Pesquisa e Inovagdo do Espirito Santo (Fapes)
- InstituicOes - Findes, Servico Brasileiro de Apoio as Micro
e Pequenas Empresa (Sebrae), €S em Acdo, Incubadora de
Empresas de Base Tecnolégica TecVitdria, Instituto de Acdo
Social e Cultural Sincades e Vale da Mogueca) - e Academia
- Universidade Federal do Espirito Santo (Ufes), Instituto
Federal do Espirito Santo (Ifes), Universidade Vila Velha
(UWV), Multivix, Faesa e Sindicato das Empresas Particulares
de Ensino do Estado do Espirito Santo (Sinepe-ES) - que,
por meio de Método, Competéncias e Recursos, apontam
e impulsionam diversas acdes de inovacdo que acontecem
no ecossistema local.

Para viabilizar financeiramente o apoio aos projetos
e as demais acdes do MCI, o Governo do Estado criou o
FUNCITEC/MCI, um Fundo de Investimentos para a Mobili-
zacdo Capixaba pela Inovacdo (MCI). A operacionalizacao
dos recursos do Fundo foi formalizada pelo Decreto n®
4.283- R, de 10 de jutho de 2018, do Governo do Estado do
Espirito Santo.

A s inovacBes sao fundamentais para a competividade

De 2018 a 2022, a MCl investiu quase R$ 70 milhdes
em projetos inovadores nas empresas e instituicdes capi-
xabas de pesquisa, sempre em setores estratégicos para o
desenvolvimento do Estado, como é o caso dos setores de
Logistica, Alimentos e Bebidas.

Em 2019, a Fapes/MCl destinaram R$ 1.800.000,00 para
apoiar projetos voltados a solucdo e aperfeicoamento da
shelf life dos produtos, assim como projetos na area de
logistica que melhorem a predicdo de carga por eixo. Cada
projeto poderia ser financiado em até R$ 300.000,00, con-
forme previsto no Edital Fapes/ MCl 10/2019.

Apbs passarem por todo o processo de selecdo e avalia-
¢do, a Fapes contemplou seis projetos conforme o Quadro 1.

Quadro 1- Projetos contemplados no Edital Fapes/MCI
10/2019

[)
EMPRESA AREA TITULO APROVADO mﬁ)
FAPES (RS)
SISTEMA AUTOMATICO
PARA PESAGEM DE
BLOCOS DE ROCHAS
o,
TECNOLOGIADE  LOGISTICA G 27300000  81900,00
INFORMACAO SA PESO PELOS EIX0S DO
CAMINHAO UTILIZANDO
TECNOLOGIAS DE
CAMERA 3D € VIDEO
ANALYTICS
PRO-LARANJA SUCO DE LARANJA
INDUSTRIAE ~ ALIMENTOS TRATADO POR
COMERCIODE ~ EBEBIDAS  TECNOLOGIADE 25630000 7635000
SUCOS LTDA ULTRASSOM
ENTREGAMOS
SOLUGOES DE :
NEcotosscy  LOGISTICA  ENTREGAMOS APP 26700000 8010000
LTDA
LPICF - LITHO
PLANT BIOFERTILIZANTES
INDUSTRIAE ~ ALIMENTOS PARA O AUMENTO
COMERCIODE  EBEBIDAS DAQUALDADEPGs 20090000 8427000
FERTILIZANTES COLHEITA
LTDA
BIOENGEN NANOSENSOR DE
CONSULTORIA, BAIXO CUSTO PARA
ENGENHARIAE  ALIMENTOS MONITORAMENTO
PLANCAMENTO EBEBDAS EMTEMPOREALDE 2200000 2529600
AVBIENTAL AGROTOXICOS EM
LTDA ALIMENTOS
SIGMAIS
IMPORTACAOE  ALIMENTOS
DISTRBUCAO € BEBIDAS SIGFOOD 21300000 2130000

LTDA
Fonte: Elaboracdo propria a partir de dados disponibilizados pela Fapes.




Neste Edital foram investidos R$ 1.543.360,00 com
recursos do Fundo Estadual de Ciéncia e Tecnologia do
Espirito Santo (Funcitec)/MCl e R$ 369.816,00 a titulo de
contrapartida das empresas apoiadas, contabilizando um
total de R$ 1.913.176,00. Isso significa que, para cada R$
1,00 investido pelo setor publico, outros R$ 0,24 foram in-
vestidos pelo setor privado em inovacdo.

Os projetos foram contratados em abril de 2020 com
prazo de execucao de 24 meses, sendo a previsao de en-
cerramento em abril de 2022. Considerando que os proje-
tos foram executados em um periodo atipico no mundo, a
pandemia do coronavirus, a Fapes inicialmente prorrogou
0 prazo de execucdo para até 31de julho de 2022.

Visando a realizar o acompanhamento e a avaliacdo dos
projetos contemplados, foram feitas visitas técnicas e apli-
cacOes de questionarios a todas as empresas contempladas
e os principais resultados ja alcancados por esse conjunto
de empresas sdo destacados no Mapa a seguir:

Mapa 1- Principais resultados alcancados pelas empresas
contempladas no Edital Fapes/MCI 10/2019
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Fonte: Elaboragdo propria.

Na Dimensdo Cultura de Inovacdo e Relacionamento,
destacam-se as parcerias/relacdes de cooperacdo reali-
zadas pelas empresas ao longo da execucdo dos projetos.
Com excecdo de uma empresa, todas as demais fizeram pelo
menos um tipo de cooperacdo, em especial com universi-
dades e institutos de pesquisa. Ainda nessa Dimensao, até
0 momento da realizacdo da pesquisa, as empresas bene-
ficiarias do Programa Logistica, Alimentos e Bebidas (LAB)
realizaram um registro de patente de invencdo, enquanto
outros dois processos de depdsitos estdo em andamento.

Na Dimensdo Econdmica, as inovacdes de produto
foram realizadas por quatro empresas e as inovacdes de
processo por duas. Sendo que, até a data da pesquisa, duas
empresas desenvolveram dois produtos e outras duas em-
presas desenvolveram um produto, cada uma delas. Além
disso, ao considerar o grau de novidade das inovacdes de-
senvolvidas, os empresarios avaliaram que a maior parte
das inovagGes sdo novas para o mercado nacional (quatro
dos seis produtos desenvolvidos). No entanto, destes quatro
produtos, trés foram considerados novos para 0 mercado
mundial.

No que se refere a comercializacdo, até o momento ape-
nas um produto foi comercializado, gerando uma receita
considerada ainda modesta para a empresa, ressaltando,
assim, a necessidade de acompanhamento perene dos
resultados desses projetos e impactos para a empresa e
a sociedade.

Na Dimensao Social, 0 conjunto de empresas beneficia-
rias informou ter contratado 29 profissionais nesses dois
anos de execucdo do projeto, dos quais seis com titulacdo
de mestrado e um com doutorado. Constatamos entdo que
a média de profissionais contratados por empresa foi de
quase cinco (4,83). Este resultado se reveste de maior rele-
vancia quando se observa a capacidade dos investimentos
em inovacdes gerarem empregos qualificados numa fase
critica para a economia mundial, a pandemia do coronavirus.

Na sequéncia, os investimentos feitos pelo FUNCITEC/
MCl nas empresas capixabas sdo voltados a contribuir para
o alcance de pelo menos quatro dos 17 Objetivos do Desen-
volvimento Sustentéavel (ODS), como destacado no Mapa
de Resultados. As empresas beneficiarias dos recursos da
Mobilizacdo Capixaba para a Inovacdo demonstraram o
compromisso de desenvolver solu¢des inovadoras amiga-
veis ao meio ambiente.

Nas paginas seguintes, apresentaremos os projetos
apoiados no ambito do LAB com o intuito de trazer ainda
mais transparéncia para a sociedade da aplicacdo dos recur-
sos publicos em projetos inovadores e o aperfeicoamento
continuo das politicas de inovacdo.

PROF® IFES CAMPUS CARIACICA
COORDENADORA DO OBSERVATORIO

DO DESENVOLVIMENTO CAPIXABA E DO
PROJETO "AVALIACAC DOS RESULTADOS DOS
PROGRAMAS DE INOVACAO DA FAPES!
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MOGAI

TECNOLOGIA DE CAMERA 3D PESA
BLOCOS DE ROCHAS ORNAMENTAIS
DE FORMA AUTOMATICA

1997, desenvolveu um sistema automatico para pesa-

gem de blocos de rochas ornamentais e distribuicdo
do peso pelos eixos do caminhdo. Esse sistema utiliza tec-
nologia de camera 3D e video analytics, permitindo estimar
0 peso dos blocos sem contato fisico ou uso de qualquer
tipo de balanca.

Segundo o CEO da Mogai e coordenador do projeto,
Franco Machado, com as informac@es sobre a origem da
pedra, a cdmera 3D realiza a filmagem do bloco e estima o
seu peso calculando o volume e utilizando a densidade do
material para chegar ao peso. "A grande vantagem desse
sistema mavel é que dentro das minas normalmente ndo ha
uma estrutura para se colocar uma balanca, além do fato
de que uma balanca rodoviaria € um equipamento muito
caro”, afirmou Machado.

A empresa criou este produto a partir de dois projetos
anteriores, nos quais a Mogai desenvolveu um sistema de
camera 3D, chamado HammerHead e o software PhooPo-
graphy. Eles sdo usados de forma integrada para medir
volume de pilhas de minério, soja, madeira e outros gra-
nulados. Foi feita, entdo, uma evolucdo nestas tecnologias
para a criacdo deste sistema.

A principal motivacdo para o desenvolvimento do pro-
duto foi a ocorréncia de acidentes rodoviarios envolvendo
blocos de rochas ornamentais, alguns relacionados ao ex-
cesso de peso nos caminhdes decorrente da falta de uma
pesagem dos blocos em sua origem.

“No geral, 0 peso exato do bloco ndo é conhecido quan-
do ele ainda esta na pedreira e se a carga ultrapassar a ca-
pacidade do caminhdo, o risco de acidentes aumenta muito.
Esse cenario, além de provocar acidentes, pode diminuir a
vida util do caminhdo e prejudicar bastante as estradas por
excesso de peso”, enfatizou o CEQ da Mogai.

Aempresa ira comercializar o servico de filmagens 3D para
os produtores de rochas ornamentais, que poderdo utilizar o

A empresa capixaba Mogai, atuante no mercado desde

A grancle vantagem desse sistema

movel é gue dentro das minas

normalmente ndo ha uma estrutura
ora se colocar uma balanca,

dém do Fato de que uma balanca

rodoviaria &€ um

equipamento muito caro’

resultado de forma on-line para negociar os blocos sema neces-
sidade de o clienteir até aempresa. O servigo também auxiliard o
processo de marcagao dos blocos, permitindo, ainda, estimar com
maior precisdo as despesas e o planejamento do transporte tanto
em terra quanto maritimo. De acordo com Machado, a Mogai
pretende atender ao mercado local, nacional e até internacional,
com a venda do servico e da tecnologia.

A Mogai desenvolveu o produto ap6s ser contemplada
no edital da Fundagdo de Amparo e Inovagdo a Pesquisa
do Espirito Santo (Fapes) referente ao Programa de Apoio
as Empresas de Logistica, Alimentos e Bebidas do Espirito
Santo. Para Machado, este projeto é relevante para o ce-
nario econémico capixaba. “Para a economia do Estado, o
setor de rochas ornamentais é importantissimo, um grande
gerador de empregos e de impostos. E sem a Fapes, a gente
nao conseguiria desenvolver essa tecnologia com nossos
proprios recursos”.
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LITHO PLANV

EMPRESA
CAPIXABA
DESENVOLVE
TECNOLOGIAS
SUSTENTAVEIS €

INOVADORAS PARA

A AGRICULTURA

Litho Plant, localizada em Linhares, no Espirito Santo,
A vem criando tecnologias que prometem beneficiar o se-

tor da agricultura, favorecendo especialmente a cultura
do mamoeiro, foco das pesquisas realizadas pela empresa.

Uma dessas tecnologias refere-se ao Clean Fruit, um pro-
duto para limpeza e higienizagdo de frutas e legumes ap6s a
colheita, sem comprometer a sua qualidade. Segundo o s6-
cio-diretor da Litho Plant, o engenheiro agronomo Luciano
Rastoldo Sigismondi, esse saneante ndo deixa residuos, nem
sabor e cheiro, reduz em 80% a populagao de microrganismos
patogeénicos, além de ser isento de cloro e alcool.

"Os trabalhos realizados comprovam que o Clean Fruit ndo
interfere na qualidade fisico-quimica e na vida Gtil dos frutos
domamoeiro THB' ap6s 8 e T1dias de armazenamento, sendo
este indicado como uma estratégia viavel para aplicagdo na
pos-colheita do mamoeiro”, afirmou Sigismond..

Aempresa também desenvolveu o produto Turfa Gel, um
biofertilizante de substancias humicas extraido de turfa, capaz
de melhorar e ativar a vida microbiana do solo, fazendo com
que solos degradados pelo uso sucessivo de adubos quimicos
e praticas de cultivo e manejo sem a devida assisténcia técnica
profissional possam se regenerar.

“A Turfa Gel € uma tecnologia que aumenta a eficiéncia
dos fertilizantes quimicos convencionais, possibilitando menor
custo de produgao aos agricultores sema perda naprodugdo e
tdo pouco na qualidade. Vale ainda ressaltar que € 100% nacio-
nal e capixaba”, declarou o socio-diretor da empresa.

De acordo com Luciano Rastoldo Sigismondi, a escolha do
mamao como foco das pesquisas ocorreu em fungdo da grande
importancia econdmica da fruta para o agronegadcio no Estado.
“Atualmente, aregido norte capixaba concentraamaior parte da
area cultivada com mamao, sendo o Espirito Santo e a Bahia os
responsaveis pela produgdo de 70% da fruta no pais’, ressaltou.

A Litho Plant desenvolveu estes produtos apos ser con-
templada no edital da Fundacdo de Amparo e Inovacdo a
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'Séo tecnologias mais sustentaveis,

h&o clearadam e ndo sdo toxicas

para o meio ambiente. A Litho Plant

é uma empresa 100% capixaloa e

hoje & a primeira empresa brasieira
com regstro de biokertiizante de
substancios humicas de turfa do
Brasi. Quanto ao saneante Clean Fruit,
imaainamos sermos Pioneir‘os hessa
tecnologia com hotificacdo Anvisa
para uso ho aﬁr‘o"

Pesquisa do Espirito Santo (Fapes) referente ao Programa
de Apoio as Empresas de Logistica, Alimentos e Behidas do
Espirito Santo. Sigismondi enfatizou que essas tecnologias
promovem aumento de produtividade, melhorama qualidade
de frutos do mamoeiro e aumentam a atividade biologica e a
diversidade microbiana dos solos cultivados.

"Sao tecnologias mais sustentaveis, ndo degradam e ndo
sdo tdxicas para o meio ambiente. A Litho Plant € umaempre-
sa100% capixaba e hoje é a primeira empresa brasileira com
registro de biofertilizante de substancias hdmicas de turfa do
Brasil. Quanto ao saneante Clean Fruit, imaginamos sermos
pioneiros nessa tecnologia com notificagdo Anvisa para uso
no agro”, salientou o sdcio-diretor da empresa.
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SENSOR MEDE
TEMPERATURA DE
EQUIPAMENTOS
DA INDUSTRIA

DE ALIMENTOS

E BEBIDAS EM
TEMPO REAL

ensando em monitorar a cadeia de alimentos e bebi-
P das, aempresa capixaba Sigmais desenvolveu um sen-

sor capaz de regular a temperatura dos equipamentos
deste ramo industrial. Trata-se do Sigfood, um dispositivo
que opera por meio de baterias e transmissao de dados via
loT (Internet das Coisas) em um software aplicativo.

“Através deste sistema, o cliente/usuario tem como au-
tomatizar o processo de leitura e medicdo de temperatura de
formaon-line,em tempo real, permitindo um methor controle
dequalidade, tomada de decisdes em caso de falhas e geracdo
derelatdrios”, afirmou o cofundador e diretor de Neg6cios Es-
tratégicos e Engenharia da Sigmais, Heitor Caroni Nogueira.

Nogueira ressaltou que a utilizacdo do dispositivo pode
trazer uma série de beneficios. Entre eles, estdo amelhoriano
controle de qualidade e a reducdo de perdas dos alimentos e
bebidas por meio da tomada de decistes em tempo real, nos
casos de falhas nos equipamentos. "0 sensor também gera
relatdrios completos, que atendem as normas da Agéncia Na-
cional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa), evitando multas e pe-
nalidades, além de trazer maior satisfagdo aos profissionais,
por ndo terem que executar tarefas repetitivas e manuais’,
acrescentou o cofundador da empresa.

Heitor Caroni Nogueira explicou que a motivagdo paraa
criacdo do projeto nasceu de sua percepcdo de que algumas
solug0es existentes no mercado se tornam inviaveis por
dependerem de uma infraestrutura de rede e alimentacao.
Com o langamento do edital da Fundagdo de Amparo e Ino-
vagdo a Pesquisa do Espirito Santo (Fapes) referente ao
Programa de Apoio as Empresas de Logistica, Alimentos e
Bebidas do Espirito Santo, Nogueira viu a oportunidade de
colocar a ideia em pratica.

"0 edital da Fapes foiimportante para o desenvolvimen-
to do dispositivo, pois proporcionou ndo sé o financiamen-
to do projeto como a possibilidade de uso de recursos da
academia, por meio da contratacdo de alunos bolsistas de

[0

Através deste sistema, o cliente/
usudrio tem como automatizar o
processo de leitura e medicdio de
temperatura de forma on-ine, em
tempo real, permitindo um melhor
controle de qualidade, tomada de
decisdes em caso de Folhas e geragdo
de relatorios".

engenharia”, enfatizou.

Para Nogueira, a grande inovacao do projeto esta no de-
senvolvimento de dispositivos autdnomos, que ndo necessitam
de umainfraestrutura de rede ou alimentacdo, o que permite
aimplantacdo deste sistema em larga escala. “Isso é impor-
tante, pois se trata de uma solugdo de abrangéncia nacional,
colocando o estado do Espirito Santo em destaque no cenério
deinovacdo tecnoldgica”.

O diretor de Negécios Estratégicos e Engenharia da Sig-
mais informou que o produto ja esta sendo comercializado
para alguns clientes na area de cozinhas industriais e para al-
gumas redes de restaurantes. Contudo, o dispositivo é destina-
doatodas asempresas que compdem a cadeia de alimentos e
bebidas, tais como frigorificos e redes varejistas.

nCi
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NANOSSENSOR DE
BAIXO CUSTO REALIZA
MONITORAMENTO

DE AGROTOXICOS EM
TEMPO REAL

um cenario em que o Brasil é lider mundial no uso de
N agrotoxicos —dados da Fiocruz de 2018 -, a empresa

capixaba Bioengen Consultoria Engenharia e Planeja-
mento Ambiental esta desenvolvendo um nanossensor que
detecta a presenca de agrotoxicos e identifica se os niveis
estdo acima dos permitidos pela legislacdo. O projeto é fruto
de uma parceria com o Laboratorio de Nanotecnologia (LA-
BNANO) da Universidade Federal do Espirito Santo (Ufes)

Segundo a diretora de Projetos da Bioengen, Sara Apa-
recida Francisco, o nanossensor esta baseado em resso-
nancia plasmonica de superficie localizada, que consiste
na oscilagcdo dos elétrons livres presentes na superficie das
nanoparticulas de ouro, causada pela radiacdo eletromag-
nética. Quando ha interacdo entre as biomoléculas (anticor-
pos) e as nanoparticulas de ouro, as densidades de cargas
de elétrons na superficie sao afetadas.

“Quando as nanoparticulas sdo biofuncionalizadas com
0 anticorpo antiglifosato, por exemplo, elas se tornam um
6timo biossensor, pois permitem a identificacdo da inte-
racdo com o antigeno de interesse (no nosso caso, o gli-
fosato), ocasionando modificacOes na absorbancia e/ou
alteracdo da sua cor”, acrescentou.

Francisco salientou que o glifosato é o principio ativo
de diversos defensivos agricolas, sendo o mais utilizado no
Espirito Santo. Atualmente existem mais de 750 agrotoxi-
cos que utilizam a substancia. “Ao ser absorvido principal-
mente pelas folhas das plantas daninhas, o agroquimico
impede que os vegetais sintetizem as proteinas necessarias
para seu crescimento, o que acaba levando os organismos
amorte”.

De acordo com Francisco, o processo disponivel hoje
para identificagdo e quantificacdo de agrotdxicos em amos-
tras de alimentos é custoso, pois depende de equipamentos
sofisticados, que estdo sujeitos a laboratorios externos. "€,
na maioria das vezes, o prazo de analise é de até 10 dias,
impactando diretamente na atividade de mercado e na to-
mada de decisdo, haja vista a perecibilidade dos alimentos
analisados’, enfatizou.

Em contrapartida, o projeto que esta sendo desenvolvi-
do pela Bioengen baseia-se em um método simples e rapido,
de monitoramento em tempo real. Ainda ndo ha previsdo
de que o produto chegue ao mercado, mas as expectati-
vas sao de que sera uma tecnologia importante no cenario
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'A reduciio do tempo de andlise do
ali?osa’ro e a simplicidade do sistema,
por ter uma proposta portati e de
baixo custo, diminui o tempo de vdlidaco
dos diimentos para venda e consumo,
encurtando o tempo de comercidizaco
e de tomadas de decistio caso hdja a
presenca desse agrotoxico acima do
permitido por lei no diimento, trazendo
tanto beneficios praticos guanto
econdmicos'.

economico do Estado.

"A reducao do tempo de andlise do glifosato e a sim-
plicidade do sistema, por ter uma proposta portatil e de
baixo custo, diminui o tempo de validacdo dos alimentos
para venda e consumo, encurtando o tempo de comercia-
lizacdo e de tomadas de decisao caso haja a presenca desse
agrotdxico acima do permitido por lei no alimento, trazendo
tanto beneficios praticos quanto econémicos”, destacou
Sara Aparecida Francisco.

Aempresa foi contemplada no edital da Fundacao de Am-
paro e Inovacao a Pesquisa do Espirito Santo (Fapes) referente
ao Programa de Apoio as Empresas de Logistica, Alimentos e
Behidas do Espirito Santo. "0 Edital da Fapes foi essencial para
0 desenvolvimento do produto, uma vez que foram necessarios
recursos econdmicos altos para a compra de produtos quimi-
cos e equipamentos, investimento que nao teria sido possivel
somente pelo grupo de pesquisa”, declarou Francisco.
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APLICATIVO AUXILIA EMPRESAS NA
ALOCACAO DE CARGAS NO CAMINHAO

cios desenvolveu um aplicativo mobile cuja funcéo

é auxiliar empresas na alocacdo de cargas dentro
de um caminhdo, distribuindo o peso da mercadoria por
eixo a fim de respeitar o balanceamento do veiculo.

De acordo com o sécio da empresa Bruno Assis Saboia
deAragdo, o aplicativo "Entregamos” realiza toda a gestdo e
controlelogistico, incluindo o carregamento e aidentificacdo
do posicionamento das mercadorias dentro do caminhdo, a
liberacdo do acesso em portarias e aentrega dos produtos.
Por meio do app, 0 usuario tera no proprio celular ou tablet
um desenho em 3D do compartimento da carga, indicando
onde cada mercadoria deve ser alocada.

Aragdo explicou que o aplicativo é alimentado pelanota
fiscal, que viabiliza as informacdes necessarias para o cal-
culo da distribuicdo das mercadorias, tais como suas dimen-
ses e 0 peso. “Durante o carregamento, com a informagao
do endereco, o app realiza a roteirizacdo, indicando qual a
melhor rota para a entrega daquele dia. Assim, o lojistaou a
transportadora pode otimizar o tempo de entrega uma vez
que o aplicativo definiu o trajeto mais rapido e adequado”.

0O projeto foi desenvolvido apds a empresa ter
sido contemplada no edital da Fundacdo de Amparo
e Inovacdo a Pesquisa do Espirito Santo (Fapes), re-
ferente Programa de Apoio as Empresas de Logistica,
Alimentos e Bebidas. Foi estabelecida, ainda, uma par-
ceria com o Laboratério de Modelagem Matematica e
Meta-Heuristicas Aplicadas a Engenharia de Producdo
(LAMMEP), da Universidade Federal do Espirito Santo
(Ufes). Aragdo informou que professores e bolsistas de
mestrado da instituicao foram muito importantes no
desenvolvimento do aplicativo, pois foi necesséario criar
formulas para o calculo das cargas voltado para cada
modelo de caminhdo, j& que existe legislacdo especifica
para os diferentes tipos de veiculo.

0 aplicativo ainda esta em fase de testes e estara
disponivel nas versdes em portugués e inglés, ja que o
objetivo da empresa é fazer a comercializacdo também
fora do pais. Além das lojas e transportadoras, o cliente
final também poderé ter acesso ao app, que vai fornecer
todas as informacdes referentes a mercadoria em tempo
real, indicando se ja saiu para aentrega e onde se encontra
durante o trajeto.

Bruno Assis Saboia de Aragao ressaltou que este proje-
to, além de auxiliar na parte logistica e otimizar o tempo da
entrega, contribui na reducdo de custos da empresa, uma
vez que, ao distribuir melhor as mercadorias dentro do ca-
minhdo, pode haver reducdo na frota de veiculos.

A empresa capixaba Entregamos Solucdes e Nego-
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‘Durante o carregamento, com a
inFormaciio do endereco, o app redliza
a roteirizactio, indicando qual a melhor
rota para a entrego daquele dia. Assim,
o lojsta ou a +ran9por‘+ador‘a Pode
ofimizar o tempo de entrega uma vez

que o aplicativo definiu o trojeto mais
rapido e adequado".

Bruno Assis Saboia de Aragdo, socio
da Entregamos Solucoes e Negocios

0 produtoja foi objeto de pesquisa de uma dissertacao de
mestrado da Ufes e solicitado registro de patente no Instituto
Nacional de Propriedade Industrial (INPI). Para Aragdo, o papel
da Fapes foi fundamental. “Esses editais de fomento ajudam
muito a conectar teoria e pratica com arealidade a fim de re-
solver um problema real”.
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PROJETO CAPIXABA PRETENDE AUMENTAR O
TEMPO DE CONSERVACAO DO SUCO DE LARANJA

sistema de tratamento de ultrassom com capacidade
deestender o tempo de conservagdo do suco de laranja
por até 10 dias depois que ele é engarrafado.

Segundo o proprietario da empresa, Alfredo Barcelos Viana,
aideia do sistema é promover uma agdo direta nas membranas
externas das bactérias, o que resulta no seu rompimento e as
mantém inativas. "Com isso, é possivel aumentar o tempo de pra-
teleira do suco de laranja, conservando as caracteristicas fisicas,
quimicas e organolépticas do produto”, afirmou Viana.

A desvantagem dos tratamentos convencionais, como o
processo de pasteurizacdo, é que ha reducdo dos nutrientes,
além da alteracdo da cor e do sabor do produto, o que ndo
ocorre no sistema de tratamento de ultrassom.

De acordo com Alfredo Barcelos Viana, a Pré-Laranja ja
comercializa o préprio suco de laranja, com validade de trés
dias ja que ndo possui nenhum tipo de tratamento. Ele ressal-
tou que o projeto para o novo produto ainda esta em curso e
em fase de testes.

Coma conclusdo do projeto, a expectativa é que o sistema
contribua para uma melhora na comercializacdo dentro e fora
do Estado. “Teremos produtos de maior qualidade, que ndo
perderdo suas caracteristicas em funcdo da pasteurizacao e
que, portanto, deverao ter uma melhor penetracdo no merca-
do. Com produtos de melhor qualidade, teremos melhorias na
salde e também na economia”, declarou Viana.

0 projeto do sistema de tratamento de ultrassom passou a
ser desenvolvido apds a Pré-Laranja ser contemplada no edital
da Fundacdo de Amparo a Pesquisa e Inovacao do Espirito
Santo (Fapes) referente ao Programa de Apoio as Empresas
de Logistica, Alimentos e Bebidas do Espirito Santo. Para o
proprietario da empresa, 0 apoio da instituicdo foi fundamental
para o desenvolvimento desta pesquisa.

"Somos uma pequena empresa, sofremos ainda conse-
quéncias econdmicas da pandemia e ndo teriamos condicdes

A empresa capixaba Pré-Laranja esta desenvolvendo um
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'Somos uma pequena empreso, sotremos
dinda consequéncios econdrmicas da
pandemia e ndo teriamos condicdes
economicos para trabalhar esta ideia
sem o Fapes. As dificuldodes nessa
estroda sdo muito grande; e o apoio de
entidades, como a Fopes, o FindesLab
e o Senai, auxiiam muito na vidblizaco
e reducdo principdmente do tempo de
desenvolvimento'. I Ny
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econdmicas para trabalhar esta ideia sem a Fapes. As dificul-
dades nessa estrada s3o muito grandes e o apoio de entida-
des, como a Fapes, o FindesLab e o Senai, auxiliam muito na
viahilizagcdo e reducao principalmente do tempo de desenvol-
vimento”, afirmou Alfredo Barcelos Viana.

O proprietario da empresa destacou, ainda, que o produto
encontra-se em fase de testes e pode ser necessario realizar
modificacdes no sistema no decorrer do seu desenvolvimento.
“Inovagdo é assim mesmo, ha muita tentativa, erros e acertos.
Estamos aguardando o término de todo o processo”.
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